
Vecchia Corona
Villa Reale

SCHEDA TECNICA

• LINEA: Villa Reale.

• DENOMINAZIONE: Toscana Rosso IGT.

• VITIGNI: Sangiovese 100%.

• TECNICHE PRODUTTIVE: Uve provenient da 
un'atenta  seleziione di Sangiovese, raccolta 
eseguita nella  2° settana di Otobre con 
tecniche tradiziionali e successiva taceraziione di 
3 settane. Dopo la svinatura e la talolatca il 
vino viene tesso in Barriques di rovere francese 
al 20% nuove dove riposa per 24 tesi. Dopo 
questo periodo viene assetblato e dopo i 
necessari tratatent itbotgliato.

• COLORE: Rosso rubino carico con rifessi granat.

• PROFUMO: Intenso,di grande cotplessità, con 
note di fruta rossa (ciliegia prugna) unite a note 
speziiate di caff, cacao e cannella.

• GUSTO: Molto potente e persistente con fnale 
piacevoltente tannico.

• ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Arrost e brasat, 
carni rosse e selvaggina.

• SERVIZIO: Va servito ad una tetperatura di 18-
20° da stappare tezizi’ora prita di servire.
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